
Z um Teilen
Trüffel Mortadella	�  21.– 
mit Stracciatella di Burrata und frischem Trüffel	

Fischer’s Fritz Sushi – Crispy Style	�  32.– 
mit Fisch vom Zürisee, oder anderen Schweizer Seen	

Trilogie	� 26.– 
Guacamole, Burrata, Rindstatar, knuspriges Brot	

Guacamole � 16.– 
mit Chili, Tomaten & Brot	

Vorspeisen
Tomatensalat 	�  17.90 
mit Schweizer Burrata und Zwiebeln

Kreuzsalat  mit Kernen und Früchten� 12.90/19.90
Handgeschnittenes R indstatar� 24.50/36.– 
klassisch, mit knusprigem Brot

Mediterr anes Sashimi	�  29.50 
Thunfisch, Lachs, Kapern, rote Zwiebeln, Olivenöl	

Vitello Tonnato	�  22.50/32.50  
mit Kapern, roten Zwiebeln & Thunfischsauce

Avocado  mit Gemüsevinaigrette	�  11.50
Avocado  mit Crevettencocktail	� 20.50
knusprige Artischocke  mit Aioli	�  16.50

Salate & Bowls
Gemischter Salatteller 

mit Fischknusperli	�  23.50/29.90
mit Pouletflügeli	�  20.50/26.90
mit Grillkäse	�  21.50/28.90
Salade Nicoise  mit oder ohne Thunfisch� 29.–/21.–
Artischockensalat  � 16.50 
mit Rucola, Cherrytomaten, Grana Padano und  
schwarzem Trüffel
 

H auptqänge
Entrecôte Café de Paris� 56.–  
«Ojo de Agua’» 250 g	

Rindsfilet Café de Paris  	�  59.– 
«Ojo de Agua’» 200 g

Wiener Schnitzel vom K alb � 44.50  
mit Preiselbeeren & Zitrone	

Wolfsbarsch Butterfly	�  39.– 
mit Cherrytomaten, Frühlingszwiebeln und frischen Kräutern 

Maccheroni alla Vodk a  mit Chili und Parmesan� 25.–
Felchen Knusperli  mit Tartarsauce	�  29.90
Pouletflügeli im Chörbli  à discretion	�  29.50
K äsefondue vom Palace Gsta ad  � p.p. 34.50 
mit Bürli

GrilI
Rib Eye 300g mit Chimichurri und Bürli	�  56.–
K albsbr atwurst  mit Bürli	�  10.50
R assige Insel Ufnau Wurst  � 10.50 
mit Kräutern vom Klostergarten Einsiedeln & Bürli	

Poulet Paillard � 32.– 
mit Oliven, Mandeln, Zitrone & Salat	�

Florentinerli  (2 Stk.) � 15.50 
von der Metzgerei Rogenmoser�

Rindsspiess  160 g / 300 g mit Bürli	�  22.90/37.90

Beilagen
K artoffelsalat	�  6.50
Gurkensalat  mit Dill und scharfer Senf Vinaigrette� 6.50
Pommes	�  7.50
Cervo Fries mit Trüffel Geschmack	� 14.50
Grillgemüse	�  14.50

Desserts
Frische Erdbeeren  mit Schokoladensauce	�  14.–
Churros  mit Nutella 	�  13.–
Passionsfrucht Cheesecake	�  11.–
Glacechübeli vom Ägerital	�  6.90
Affogato mit Vanilleglace vom Ägerital und Ristretto 	� 10.50
Dai Dai die kleine Dessert Praline	�  3.–
Softice, cremig fein	�
mit Beeren	�  9.90
mit Schokolade	�  8.90
mit Caramel� 8.90

   Ganze Kokosnuss 
tropisch und frisch

9. 80

Alle Preise in CHF inkl. MwSt.

Dekl ar ation
Fisch, Fleisch und Vogel sind aus der Schweiz. Thunfisch: Vietnam, Trüffelmortadella: Italien,   
Rindsfilet, Rindstatar und Rindsentrecote: Argentinien, Wolfsbarsch: EU, Brot und Backwaren aus der Schweiz.

Für detaillierte Informationen zum Fischfang sowie bei Allergien und Unverträglichkeiten fragen Sie unseren Service.

Für Süsswasserfisch bürgt Berufsfischer Adrian Gerny: züriseefisch.ch

Lachs: Swiss Alpine Fish AG



Z um Starten
Gespritzter süss oder sauer	�  9.50
Aperol Spritz, Hugo	�  14.–
Campari Spritz	�  14.–
No Aperol Spritz, Hugo  alkoholfrei	�  12.–
Negroni	�  17.–

Alk oh olf rei
Bla, Sparkling Tea 		  0.1l 	�  9.50 
Copenhagen Company, Hovedstaden (DK) 		  0.75l	�  65.–
Achtsam, R iesling Alkoholfrei		  0.1l� 8.50 
Kloster Eberbach, Rheinessen (DE)		  0.75l� 55.–

Der erste Sch lucK des Abends
Vivus Rosé Brut		  0.1l� 12.– 
Klosterkellerei Einsiedeln, Schwyz (CH)		  0.75l� 79.–
Prosecco Conegliano		  0.1l	� 9.50 
Furlan, Valdobbiadene (I) 		  0.75l	�  69.–
Fischer’s Fritz Champagner 		  0.1l	� 16.– 
Cuvée Alexandre 1er Cru N.V.		  0.75l� 110.– 
Soutiran, Champagne (F)	
 

Weissweine
Zuger R äuschling 		  0.75l� 60.–
Weingut Gimenen-Oberwil, Oberwil (CH)	 	 �

Johanniter 		  0.1l� 8.50 
Weinbau Hotz, Baar (CH)	 	 0.75l� 59.–
Riesling-Sylvaner 		  0.1l� 8.– 
Klosterkellerei Einsiedeln, Schwyz (CH) 		  0.75l� 58.–
Gsta ad Palace 		  0.1l� 10.– 
Domaine de la Pierre Latine, Waadt (CH)		  0.75l� 69.–
Restaur ant Coco		  0.1l� 10.– 
Heida V isperterminen 		  0.75l� 69.– 
St. Jodern Kellerei, Wallis (CH)	

Petit Chablis 		  0.1l� 9.50 
Domaine Durup, Chablis (F)		  0.75l� 66.–
 

Rosé
Fischer’s Fritz, Federweiss 		  0.1l� 8.– 
Turmgut Erlenbach, Zürich (CH)	 	 0.75l� 58.–
Blanc de Noir		  0.1l� 9.– 
Weingut Obrecht, Graubünden (CH)	 	 0.75l� 63.–
Mir aval 		  0.1l	� 10.– 
Brad Pitt & Marc Perrin, Côtes de Provence (F)		  0.75l	�  69.–
Whispering Angel 		  0.1l� 11.– 
Château D’Esclans, Côtes de Provence (F)		  0.75l� 77.–

Rotweine
Blauburgunder Barrique		  0.75l� 90.– 
Weingut Gimenen-Oberwil, Oberwil (CH)		� 

Pinot Noir Barrique		  0.1l� 9.50  
Erli-Wy Rebbaugenossenschaft, Steinhausen (CH)		 0.75l� 66.–
Pinot Noir		  0.1l� 9.– 
Klosterkellerei Einsiedeln, Schwyz (CH) 	 	 0.75l� 59.–

Bordeaux Blend		  0.1l� 9.50
Klosterkellerei Einsiedeln, Schwyz (CH) 	 	 0.75l� 66.–
Treggiaia		  0.1l� 9.50 
Villa Bibbiani, Toscana (I)		  0.75l� 66.–
Trus Reserva		  0.1l� 12.50 
Bodegas Trus, Ribera del Duero (E)		  0.75l� 90.–

Mineral
Wasser mit und ohni 		  0.5 l / 1 l� 5.50/9.50
Sirup 		  3 dl � 1.50
Coca Cola, Coca Cola Zero		 3 dl  / 5 dl  � 5.–/7.50 
Sprite 		 3 dl  / 5 dl  � 5.–/7.50 
Öpfelsaft, Schorle  		 3 dl  / 5 dl  � 5.–/7.50 
Huusgmachte Iistee 		 3 dl  / 5 dl  � 6.–/8.50 

Im F läsch li
Rivella, Sinalco		  3.3 dl � 5.50
Tonic Water, Bitter Lemon 		  2 dl � 5.50
Appenzeller Ginger Beer 		  3.3 dl � 6.50 
alkoholfrei	  

Kaffee und Tee
Espresso	�  5.–
K affee	�  5.50
Schale, Cappuccino 	�  6.–
Heisse Schokolade	�  5.–
TeE diverse Sorten	�  5.–

Bier of fen
Einsiedler Lager 		 3 dl  / 5 dl  � 5.50/9.– 
Panaché 		 3 dl  / 5 dl  � 5.50/9.– 
		

Bier F läsch li
Ba arer Bier hell oder dunkel 		  3.3 dl � 6.50
Ba arer Bier Panasch alkoholfrei 		  3.3 dl � 6.50
Einsiedler alkoholfrei 		  3.3 dl � 6.50
Einsiedler Weizen 		  5 dl � 9.–
Suure Moscht mit oder ohni 		  5 dl � 8.–

Z um Sch luss
Gr appa Nonino il Merlot	 41% 	 3cl� 12.–
Gr appa Berta Sori d’ Olga	 40%	 3cl	� 16.–
Gr appa Tre Soli Tre	 43%	 3cl	� 21.–
Etter Vieille Kirsch «Barrique»	 42%	 3cl	� 13.–
Koskenkorva Original	 40%	 5cl	� 11.–
The Gardener Gin	 42%	 5cl	� 13.–
Hendricks	 44%	 5cl	� 13.–
Jameson	 40%	 5cl	� 11.–
Havana Especial	 40%	 5cl� 11.–


